
 

„Festwaffeln“ - 
einfach zubereitet

MIT DEN KLIENTINNEN UND KLIENTEN AUS 
UNSEREN BETREUTEN WOHNGEMEINSCHAFTEN

DRK Berlin Steglitz-Zehlendorf
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300g flüssige Margarine 200g Zucker 3 Packungen Vanilin-Zucker 750g Mehl

1 Packung Backpulver Knapp 1/2 TL Salz je 500ml Sprudelwasser,  
Milch und Buttermilch

DAS BRAUCHEN SIE FÜR 24-26 WAFFELN:
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IN VIER SCHRITTEN ZUM WAFFELTEIG:

Die flüssige Marga-
rine, den Zucker und 
den Vanilin-Zucker in 
eine große Schüssel 
geben und verrühren. 
Sprudelwasser, Milch 
und Buttermilch 
unterrühren.

Mehl und Back-
pulver darüber 
sieben.

Salz dazu und gut 
verrühren!

1. 2.

3. 4.

Waffeleisen 
befüllen!



 

GUTEN APPETIT!
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